
Présentation :
Bouteilles Bourgogne Feuille Morte 
Palette de 105 x 6 = 630 Cols 

Terroir :
Sols argilo-calcaire, sur les coteaux caillouteux de 
Roaix

Vinification :
Traditionnelle en cuve inox, égrappage total. 
Macération longue avec des délestages.

Encépagement :
Grenache 80%, Syrah 10%, Mourvèdre 10%

Dégustation :
Visuel : Belle robe rouge rubis à reflets violine.
Nez : Complexe de fruit rouge confituré, de réglisse 
douce et délicatement épicé.
Bouche : Belle sucrosité en entame de bouche, beau 
volume avec du gras et de la tension. Notes de fruit 
rouge kirsché et de réglisse. Tanins denses à grain fin. 
Finale veloutée.

Mets et vins :
A apprécier avec des charcuteries, viandes grillées et 
fromages légers.
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