
Présentation :
Bouteilles Bourguignonne lourde
Palette de 88 x 6 = 528 Cols

Terroir :
Sur les coteaux argilo-calcaire. Sélection des meilleures
parcelles ayant plus de 40 ans d’âge avec de faibles
rendements.

Vinification :
Macération longue en cuve inox, délestage journalier.
Élevage en fût de chêne pendant 18 mois.

Encépagement :
Grenache 80%, Syrah 8%, Mourvèdre 12%

Dégustation :
Très belle robe rouge grenat intense. Quelques reflets
bleutés.
Nez à dominante de confiture de fraise et de garrigue
Attaque plutôt gourmande, beau volume avec des tanins
se révélant légèrement poudreux. On retrouve les notes
fruitées et compotées, la gousse de vanille en finale.
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