Ctes due Khane Olitluges Reain Kauge
Elewé en fiit do chine 2020

QO s 0F Présentation :
Bouteilles Bourguignonne lourde
Palette de 88 x 6 = 528 Cols

Terroir :
Sur les marnes du plateau de Roaix.

Vinification :
Macération longue en cuve inox, délestage journalier.
Elevage en fit de chéne pendant 18 mois.

Encépagement :
Grenache 70%, Syrah 20%, Mourvedre 10%

Dégustation :

Robe rouge grenat intense, quelques reflets bleutés.

Nez de fruits rouges mirs, de cuir neuf et d'épices
douces.

L'attaque est franche et pleine avec de la sucrosité et un
joli volume. On retrouve le fruit confituré, le piment
d’Espelette. Les tanins sont fins mais encore légerement
astringents en finale.




