Cotes. dw Rhine Oillages
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DE Présentation :
Bouteilles Plaisir du Rhone
Palette de 105 x 6 = 630 Cols

Terroir :
Sur les coteaux argilo-calcaires

Vinification :
Traditionnelle en cuve inox, délestage quotidien.

Encépagement :
Grenache 70%, Syrah 30%

Dégustation :

Visuel : Belle robe rouge rubis intense a reflets bleutés
Nez : Nez expressif de fruits noirs mirs, de sous bois.
Notes mentholées.

Bouche : Trés compacte, charnue et fraiche. Notes de
cerise et réglisse fraiche. Tanins fermés mais a grain fin.
Belle tension en finale.

Mets et vins :

COTES DU RHO

Se marie bien sur des fromages frais et des chevres

208 marinés aux fines herbes.



