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Présentation :
Bouteilles Bourgogne Evolution
Palette 105 x 6 = 630 Cols

Terroir :
Sur les coteaux argilo-calcaires

Vinification :
Traditionnelle en cuve en inox, égrappage total,
fermentation 15 jours.

Encépagement :
Grenache 73 %, Syrah 10 %, Cinsault 7%
Carignan 5 %, Mourvedre 5%

Dégustation :

Visuel : Belle robe rouge rubis intense a reflets bleutés
Nez : Intense de petits fruits rouges. Amylique et fruité
Bouche : Friande et fluide, les tanins sont doux et intégrés,
la finale se termine sur des notes de yaourt au cassis.

Mets et vins :
A déguster avec des grillades et des fromages secs.
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