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ARGENT
SILVER

Présentation :
Bouteilles Bourguignonne lourde
Palette de 88 x 6 = 528 Cols

Terroir :
Marnes argileuses rouges et galets roulés

Vinification :
Traditionnelle, cuvaison longue de 30 jours avec
délestages journaliers

Encépagement :
Grenache 69%
Syrah 23%
Mourvedre 8%

Dégustation :

Visuel : Belle robe carminée rouge

Nez : intense, de confiture de cerise et d’encre. Miire
fraiche et grenadine.

Bouche : Lattaque est pleine, jolie coeur de bouche
friand. Notes fruitées fraiches et réglissées. Belle
structure tanique en finale.

(CRUDES ZOTES DU RHONI A A

APPELLA’I'I((Nn'rl)!!n,m PROT! MCtS ctvins :
Vins dellgrande garde qui se marieront avec des
légumes rotis, de [acharcuterie affinée, un magret de

canard, des fromages affinés.



